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Kedves Vendégeink! Etlapunkhoz az alabbi jelmagyarazatot kézéljiik:
SV.: Sous Vide technélgiaval késziilt 8-as szammal jeldljik a dio-
étel (vélfuur’n a’la_l_tt, alacsony .r)émérsékle- féléket és az abbdl késziilt
:/?tr;,gﬁv;sfjosrﬁ;ulnek a fehérjék, nagyobb termékek

Etel allergén jel6lés: . -es szammal jeldljiik a zel-
ler és abbdl készult termé-
1-es szammal jeloljik a kek
%glutent tartalmazoé ételein-
ket é I

2-es szammal jeldljuk a rak-

féléket és azokbol készilt . ,
, ) okbol készd ;‘ 11-es szammal a szezam-
ételeinket Py . P

10-es szammal a mustar és
abbdl készult ételek

mag és abbol készult étele-
inket
~ . 3-as szammal jeloljik a to-

" jassal vagy szarmazékaival . -
__ Jassal vagy ¢ azekaiva @12@3 szammal jeldljik a

készUlt teleinket kén-dioxiddal készilt étele-
inket

4-es szammal halak és

azokbodl készult ételeinket

DO

13-as szammal jeldljuk a
csillagfurt és abbdl készult
5?5" 5-6s szammal foldimogyord ételeinket

' és abbol készllt ételek

‘,&"f* 14-es szammal jeldljuk a
eolg 6-os szammal a szojabab “"% ga puhatestieket és abbodl ké-
WY ¢s abbol készillt ételeinket ™ szlt ételeinket

7-es szammal a tej és abbdl
készult ételeinket




